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* Korduskasutust (reuse, noemopHoe ucrnone3osaHue) tehakse toodete
vOi tootekomponentidega, mis ei ole veel jaatmeteks muutunud.
Korduskasutuse puhul kasutatakse asja uuesti selle esialgsel
otstarbel ning valditakse jaatmeteket (nt uuskasutuspoest ostetud
tassid, taldrikud ja muu). -

"

 Toidu hiigieen (food hygiene, nuwesas cueueHa)-koik tingimused ja
meetmed, mis on vajalikud toidu ohutuse ja sobivuse tagamiseks
toidu kaitlemisahela kdigis etappides

* Oht — toidu voi s66da bioloogiline, keemiline voi fuusikaline mojur
vOi seisund, mis vOib avaldada kahjulikku moju tervisele (EL maarus
178/2002)
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* Toiduga kokkupuutuv materjal (TKM, maarus 1935/2004) vdi ese on
selline, mis on kas ette nahtud kokkupuutumiseks toiduga, mis juba
puutub toiduga kokku ja on selleks ette nahtud voi mis téenaoliselt
puutub toiduga kokku voi eraldab toitu oma koostisosi.

e https://www.agri.ee/et/eesmargid-tegevused/toiduohutus/keemiline-
ohutus/toiduga-kokkupuutuvad-materjalid-ja-esemed

* Toiduhtligieeni nduded (maarus 852/2004): koik toiduga kokkupuutuvad
vahendid, inventar ja seadmed peavad olema:
* tohusalt puhastatud ja vajaduse korral desinfitseeritud.

» /---/sellistest materjalidest ning sellises seisukorras, et toidu saastumise risk oleks
minimeeritud;

* toiduainete korduvkasutatavad pakendamis- ja pakkimismaterjalid peavad olema
kergesti puhastatavad ja vajaduse korral desinfitseeritavad.


https://www.agri.ee/et/eesmargid-tegevused/toiduohutus/keemiline-ohutus/toiduga-kokkupuutuvad-materjalid-ja-esemed

15 viimast sissekannet RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed)
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https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/portal/

Eesti Maaliilikool
[EuM Veterinaarme ditsiini ja

POTENTSIAALSED OHUD TOITLUSTUSES
SEOSES NOUDE J& PAKENDIGA

* Mikrobioloogilised ohud: patogeenid (bakterid, viirused), hallitused

* Keemilised ohud: so
pesuainete jaagid, al

e Fuusikalised ohud: k

https://www.thedrinksbusiness.com/2018/01/steakhouse-fined-50k-for-serving-food-on-wooden-boards/

oimatu toiduga kokkupuutes materjal (TKM),
ergeenide jaagid

aasi- ja puruneva plastiku osakesed, pinnud

https://www.tilehomeguide.com/slate-tiles-for-serving-food/



https://www.thedrinksbusiness.com/2018/01/steakhouse-fined-50k-for-serving-food-on-wooden-boards/
https://www.tilehomeguide.com/slate-tiles-for-serving-food/
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kasutamiseks moeldud

vahendite
Cleaning, Sanitising & Maintenance (show al) korduvkasutamine!?!

Comply home ' Food business ' Food manual © Cleaning, Sanitising & Maintenance

Single Use Items - Are single-use items protected from contamination and not
reused?

Guidance Standard 3.2 2 cl 23 requires a food business take all practical measures to ensure single-use items do not come into contact with
food or a person’s mouth if they are:

« contaminated; or
» reasonably suspected of being contaminated.

In relation to single-use items that are intended to come into contact with food or a person’s mouth, a food business must:

« take all practical measures to protect them from the likelihood of contamination until use; and
» not reuse such items.

Examples of single-use items include disposable chopsticks, paper napkins, plastic take away containers and plastic utensils.

Non- Minor = 5ingle use items are maintained clean but are stored with a low risk of contamination. E.g. single use cups stored in a box on
compliance the storeroom floor.

Major

Single use items stored with a high risk of contamination. E.g. single use drinking straws stored below the cleaners sink.
Single use items found contaminated. E.g. chop sticks found with visible food matter or other contaminant on them.
Single use items are being reused for food storage. E.g. single use takeaway containers used multiple times to store foods.

Critical Food business Is reusing single use items. E.g. plastic chopsticks are washed and reused between customers.

https://comply.accesscanberra.act.gov.au/c/hps/fm?a=fm&fm=req&req=42



https://comply.accesscanberra.act.gov.au/c/hps/fm?a=fm&fm=req&req=42
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* Mittetohus (kuivanud toiduosakesed, mittemojusad
puhastusprogrammid) voi sobimatu (ndudepesumasinas) puhastamine
* Probleemide analls
* Teadlikkus kasutatavatest materjalidest
e Toimivad pesuprogrammid
e Tootajate koolitamine

of

e Sobimatu sdilitamine (ruumide seisukord ja mikrokliima)
* Enesekontrolliplaan, téotajate koolitamine

* Veekulu kasv
e Seadmete valik
* Programmide valik
e Tootajate koolitamine
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Avaleht ~ Uudised - Soovitused toidukaitlejatele seoses koroonaviiruse... kodulehelt

Soovitused toidukaitlejatele seoses koroonaviirusega

10. Marts 2020 - 12:40

Kuna teaduslike andmete jargi inimesed koroonaviirusega toidu kaudu ei nakatu, on ebatoen&oline, et viirus
COVID-19 levib toiduga. Koroonaviirused vajavad paljunemiseks peremeesorganismi ehk looma voi inimest
ega saa toidus paljuneda. Pohjalik kuumt&6tiemine eeldatavalt surmab viiruse, sest teada on, et
kuumtétlemine 60 °C juures vahemalt 30 minuti jooksul havitab tohusalt teisi viiruseid.

Euroopa Toiduohutusamet (EFSA) jélgib tahelepanelikult COVID-19 puhangutega seotut riikides le maailma.
K&esolevaks hetkeks ei ole olemas mingeid toendeid selle kohta, et toit on selle viiruse allikaks voi kandjaks.

Kui kaua piisib viirus pindadel eluvdimelisena?

Uuringute pohjal arvatakse, et koroonaviirused (esialgse info pohjal ka COVID-19) voivad pindadel eluvéimelisena piisida paar tundi kuni mitu paeva.
See aeg voib erineda soltuvalt pinna tilbist, keskkonna temperatuurist voi niiskusest.

Kui kahtlustate, et pind voib olla viirusega saastunud, puhastage see desinfitseeriva vahendiga. Puhastage kasi alkoholipohise kdtegeeliga voi peske
neid seebi ja veega. Véltige silmade, suu voi nina puudutamist.

Loe pikemalt toidukaitiejatele antavaid juhiseid siit.

https://vet.agri.ee/et/kodanikule/ennetustoo/covid-19/juhised-toidukaitlejatele-seoses-koroonaviirusega
https://vet.agri.ee/sites/default/files/juhis kauplustele kaubanduskeskustele ja toitlustusettevotetele 31032020 .pdf



https://vet.agri.ee/et/kodanikule/ennetustoo/covid-19/juhised-toidukaitlejatele-seoses-koroonaviirusega
https://vet.agri.ee/sites/default/files/juhis_kauplustele_kaubanduskeskustele_ja_toitlustusettevotetele_31032020_.pdf
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Kas voin toidu kaudu nakatuda COVID-19 viirusega?

Vaatamata ulatuslikule pandeemiale ei ole seni teavet, et COVID-19 leviks toidu kaudu. Euroopa
Toiduohutusameti kinnitusel puuduvad toendid selle kohta, et toit ohustaks rahvatervist seoses COVID-19
pandeemiaga. COVID-19 levib inimeselt inimesele peamiselt piisknakkusena, mis tekib siis, kui nakatunud
inimesed aevastavad, kéhivad voi vélja hingavad. Koroonaviirused vajavad paljunemiseks
peremeesorganismi ehk looma voi inimest ega saa toidus paljuneda.

Kuigi hiljutise uuringu kohaselt piisib katsetingimustes (s.o kontrollitud suhtelise niiskuse ja temperatuuri
puhul) COVID-19 (SARS-CoV-2) haigustekitaja papi pinnal kuni 24 tundi ja kovadel pindadel (nagu teras ja
plast) kuni mitu paeva, puuduvad toendid selle kohta, et saastunud pakendid, mis on puutunud kokku
erinevate keskkonnatingimuste ja temperatuuridega, kannaksid nakkust edasi. Vottes arvesse probleemi, et
nahal olev viirus voiks olla voimeline kanduma hingamisteedesse (naiteks néo puudutamise korral), peaksid
pakendeid kaitlevad isikud ja samuti tarbijad jargima tervishoiuasutuste suuniseid ja pidama kinni headest
hiigieenitavadest, pestes muuhulgas sageli ja pohjalikult kési.

https://vet.agri.ee/et/kodanikule/ennetustoo/covid-19/korduma-kippuvad-kusimused-kkk-toidukaitlejatele



https://vet.agri.ee/et/kodanikule/ennetustoo/covid-19/korduma-kippuvad-kusimused-kkk-toidukaitlejatele
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Toidu muuk kliendi pakendisse

Dokumendivormid

Juhendid Otsustusoigus kliendi pakendi vastuvotmise osas on toidu mudjal, kuna toidu milja vastutab toiduchutuse

T R tagamise eest toidu lleandmiseni tarbijale.

Kliendi pakendisse toidu muuk Oluline on silmas pidada, et kliendi pakendiga voivad kaasneda méningad ohud, mida voib lildjoontes
liigitada fltisikalisteks, bioloogilisteks ja keemilisteks.

¢ Flsikalised ohud - peamised flitisikalised ohud on vodrkehad (naiteks pakendi osad, ttikid, killud,
karvad). Sellest tingituna voib toidu milja kehtestada noude, et vastu voetakse vaid terveid, puhtaid
ja kergesti mittepurunevatest materjalidest pakendeid.

© Bioloogilised ohud - peamised bioloogilised ohud on mikroorganismid (nt bakterid, seened, parasiidid).
Kuna bioloogilisi ohte on silmaga tihti voimatu tuvastada, on nende kontrollimine ja ohjamine kdige
keerulisem. Esmase abinduna tuleb tagada pakendi puhtus. Tarbija peab moistma, et bioloogilised
ohutegurid voivad kiirendada ka ostetud toidu riknemist. Toidu miitija saab omalt poolt kehtestada
noude, et vastu voetakse vaid silmaga néhtavalt puhtaid pakendeid.

© Keemilised ohud - toidupakendite puhul on peamine keemiline oht pakendi materjali osakeste
tlekandumine toitu (nn migratsioon). Tegemist on silmaga mittenahtava protsessiga. Materjalist
tlekanduvad osakesed voivad mojutada ka toidu omadusi, néiteks Iohna ja maitset. Ohutuse
tagamiseks on kehtestatud teatud ainetele ka migratsiooninormid. See, kui palju osakesi kandub
materjalist toitu, soltub materjali koostisest ja kasutamise tingimustest, mistottu on oluline jalgida
tootja poolt véljastatud kasutusjuhiseid pakendile. Toidu miiijal on Gigus keelduda toidu miitigist
kliendi pakendisse ka siis, kui pakend pole ettenahtud korduvkasutuseks (naiteks ilma vastava
margistuseta piimatoodete- jogurti, kodujuustu, jaatise pakendid).

Nimetatud ohtude maandamiseks ja toiduohutuse tagamiseks voivad toidu miitijad kasutusele votta
mitmeid abinousid - sagedasem kéte ja toGpindade puhastus, vastavate juhiste véljapanek (millist pakendit
voetakse vastu) voi oma pakendististeemi loomine (tohus keemiliste ohtude maandamiseks).

https://vet.agri.ee/et/toit/jaemuuk-ja-toitlustamine/pakendite-margistus/toidu-muuk-kliendi-pakendisse



https://vet.agri.ee/et/toit/jaemuuk-ja-toitlustamine/pakendite-margistus/toidu-muuk-kliendi-pakendisse

https://vet.agri.ee/et/toit/jaemuuk-ja-toitlustamine/pakendite-margistus
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inbuded Pakendite margistus e id i I

Dokumendivormid

Juhendid Kaupluses uut toidukarpi voi -anumat valides peaks kindlasti téhelepanu péérama pakendi margistusele,

it rEL kus peab muu hulgas olema vélja toodud:

el fEE L T L © Sonad ,toiduga kokkupuuteks”", konkreetsele kasutusele viitav marge (,toidukarp”, ,moosipurk”,
Jkohvitass", ,veekann") voi eristusmark:

5

© Vajadusel asjakohane kasutamisjuhis (sh kasutamistemperatuurid, sobivus masinpesuks,
kokkupuuteks sobivad toidutiilbid).

© Tootja, kéitleja voi miilja kontaktinfo.

Margistus peab olema tootel, toote pakendil, toote etiketil voi sildil toote vahetus Idheduses, selgesti
nahtavas kohas.

Plastkarpidel kasutatakse tihti ka erinevaid piktogramme ja muid kasutust lubavaid/keelavaid mérke.
Markide kujundus ja kasutamine soltub tootjast, mistottu voivad samatédhenduslikud mérgid ja
piktogrammid vdaga erinevad valja naha.

Naiteks moned mikrolaineahjus kasutamist lubavad jargmised mérgid:

MICRO ‘1:’ OPEN LID



https://vet.agri.ee/et/toit/jaemuuk-ja-toitlustamine/pakendite-margistus

KOKKUVOTTEKS

e Korduskasutus on voimalik ja voimalus (ja kohustus)

* Nouetekohased materjalid (TKM) voimaldavad hugieenilist
korduskasutust

* Toimivad puhastusstisteemid tagavad ohutuse

 TANAN TAHELEPANU EEST!

e katrin.laikoja@emu.ee
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